Coleslaw
4 port

1 | finstrimlad vitkal
1 finstrimlad morot
1 finskuren selleristjalk

Dressing:

1 tsk gult senapsfro

4 tsk balsamvinager

1 liten pressad vitloksklyfta

Y tsk hel kummin

1 liten urkarnad hackad spansk peppar

1 dl majonnas

Y5 tsk salt

1 krm nymald svartpeppar
% pressad lime

Gor sd har:

Vira in den strimlade vitkalen i en fuktig handduk och lat sta i kylen 6ver
natten (detta kan man hoppa 6ver om man har riktigt farsk, spad vitkal).

Blanda vitkalen med moroten och bleksellerin.

Blanda vinager, senapsfro, vitlok, kummin och spansk peppar i en kastrull
och koka i 1 min utan lock.

Hall dressingen het dver kalblandningen och blanda om.
Lat salladen kallna (tar bara nagra minuter).

Blanda ner majonnasen och smaka av med salt, peppar och lime.

Lat salladen sta och mogna nagra timmar fore serveringen.



