Skinka med legymsallad
4 port

4 hg kokt skinka

% kg morotter

1 paket smaarter

1 dI majonnéas

1 dl latt-crémefraiche

Y tsk salt

Y tsk worchestershiresas

1 tsk vinager

1 tsk senap

% tsk italiensk salladskrydda
cayennepeppar eller tabasco

Tarna moroétterna och koka natt och jamt mjuka i saltat vatten.
Kyl i kallt vatten.
Tina arterna.

Blanda ihop majonnésen och créme fraichen.
Smaka av med kryddorna.

Blanda arter och morétter i en skal.

Ror ner sasen till lagom konsistens.

Servera med skinka och brod.



